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Krétka charakterystyka kwalifikacji, obejmujaca informacje o dziataniach lub zadaniach, ktére
potrafi wykonywac osoba posiadajaca te kwalifikacje

Osoba posiadajgca kwalifikacje "Piekarz - dyplom mistrzowski" jest gotowa do samodzielnego
wykonywania wyrobdw piekarskich. Posiada szeroka wiedze piekarskg, w tym o procesach
zachodzacych w trakcie miesienia, fermentacji i pieczenia wyrobéw piekarskich. Na bazie wiedzy
piekarskiej i wtasnego doswiadczenia, tworzy autorskie receptury. Postuguje sie zaréwno
tradycyjnym jak i nowoczesnym sprzetem piekarskim. Planuje wykonanie wyrobdw piekarskich, w
tym wykonuje nieszablonowe okolicznosciowe zaméwienia. Nadzoruje i kontroluje przebieg
proceséw piekarskich oraz w razie koniecznosci koryguje btedy wspétpracownikéw. W swojej
pracy kieruje sie zasadami GHP (ang. Good Hygiene Practice) oraz GMP (ang. Good
Manufacturing Practice). Jest przygotowana do kontrolowania krytycznych punktéw kontroli i
wdrazania dziatan korygujgcych, zgodnie z wdrozonymi w firmie systemami zapewniania jakosci.
Osoba posiadajgca kwalifikacje "Piekarz - dyplom mistrzowski" moze promowac sztuke piekarska
np. w czasie wydarzen o charakterze otwartym, programach kulinarnych, festiwalach, targach i
wydarzeniach branzowych. Osoba posiadajgca kwalifikacje “Piekarz - dyplom mistrzowski” jest
przygotowana do samodzielnego wykonywania zadan zawodowych oraz prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej, w tym stosowania odpowiednich przepiséw prawa, planowania i wdrazania dziatan
marketingowych, wdrazania usprawnien technicznych i organizacyjnych, prowadzenia
dokumentacji firmy. Odpowiada za cztonkdw zespotu i za organizacje pracy w zespole, tj. przede
wszystkim planuje i nadzoruje prace zespotu oraz ocenia jakos$¢ zadan wykonywanych przez
poszczegdlnych pracownikéw. Dba o przestrzeganie zasad bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
stosuje przepisy prawa dotyczgce bezpieczenstwa zywnosci, ochrony przeciwpozarowej i ochrony
srodowiska. Osoba posiadajaca tg kwalifikacje jest takze przygotowana do udzielania instruktazu
i doradztwa zwigzanego z doskonaleniem zawodowym wspétpracownikéw. Stosuje zréznicowane
metody nauczania na bazie podstawy programowej, programéw nauczania w zawodzie oraz
uczenia w procesie pracy.

Orientacyjny naktad pracy potrzebny do uzyskania kwalifikacji [godz.]
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Grupy oséb, ktére mogg by¢ zainteresowane uzyskaniem kwalifikacji

Uzyskaniem kwalifikacji "Piekarz - dyplom mistrzowski" w szczegélnosci moga by¢
zainteresowane osoby, ktére: — posiadajg Swiadectwo czeladnicze w zawodzie piekarz oraz sa
zainteresowane uzyskaniem kwalifikacji z wyzszym poziomem PRK; — posiadajg wyksztatcenie
kierunkowe w zawodach pokrewnych oraz wymagany staz pracy i chciatyby podwyzszy¢
kwalifikacje zawodowe; — sg zainteresowane uzyskaniem uprawnien do petnienia roli
instruktora praktycznej nauki zawodu; — ukonczyty kursy lub szkolenia z zakresu piekarstwa,
posiadajg potwierdzone kwalifikacje w zawodzie pokrewnym i chcg poszerzy¢ swoje
kompetencje o umiejetnos¢ tworzenia i wykonywania specyficznych receptur i produktéw oraz
poszukujg mozliwosci formalnego potwierdzenia wszystkich zebranych kompetencji; —
wykonujg zawdd piekarza w ramach wiasnej dziatalnosci gospodarczej i chcg potwierdzi¢
kwalifikacje.

Wymagane kwalifikacje poprzedzajgce
Opis

Nie dotyczy

Lista

W razie potrzeby warunki, jakie musi spetnia¢ osoba przystepujaca do walidacji

Do egzaminu mistrzowskiego moze by¢ dopuszczona osoba, posiadajgca wazne badania
sanitarno-epidemiologiczne, ktéra spetnia jeden z n/w warunkdw, tj. posiada: 1) Swiadectwo
ukonczenia szkoty Sredniej oraz tytut czeladnika lub réwnorzedny w zawodzie, w ktérym zdaje
egzamin, a takze: a) co najmniej 3-letni okres wykonywania zawodu, w ktérym zdaje egzamin, po
uzyskaniu tytutu zawodowego, albo b) co najmniej 6-letni okres wykonywania zawodu, w ktérym
zdaje egzamin, facznie przed i po uzyskaniu tytutu zawodowego; 2) swiadectwo ukonczenia
szkoty Sredniej oraz co najmniej 6-letni okres wykonywania zawodu, w ktérym zdaje egzamin, w
ramach samodzielnie prowadzonej dziatalnosci gospodarczej; 3) Swiadectwo ukonczenia szkoty
Sredniej oraz tytut czeladnika lub réwnorzedny w zawodzie wchodzacym w zakres zawodu, w
ktérym zdaje egzamin, oraz co najmniej 3-letni okres wykonywania zawodu, w ktérym zdaje
egzamin, po uzyskaniu tytutu zawodowego; 4) Swiadectwo ukonczenia szkoty Sredniej oraz tytut
mistrza w zawodzie wchodzgcym w zakres zawodu, w ktérym zdaje egzamin, oraz co najmniej
roczny okres wykonywania zawodu, w ktérym zdaje egzamin, po uzyskaniu tytutu mistrza; 5)
Swiadectwo ukonczenia szkoty Sredniej lub szkét ksztatcgcych w zawodzie wchodzgacym w zakres
zawodu, w ktérym zdaje egzamin, oraz tytut zawodowy w zawodzie wchodzgcym w zakres
zawodu, w ktérym zdaje egzamin, oraz co najmniej 2-letni okres wykonywania zawodu, w ktérym
zdaje egzamin, po uzyskaniu tytutu zawodowego; 6) dyplom ukonczenia szkoty wyzszej na
kierunku lub w specjalnosci w zakresie wchodzacym w zakres zawodu, w ktérym zdaje egzamin,
po uzyskaniu tytutu zawodowego.

Zapotrzebowanie na kwalifikacje

Swiadectwa czeladnicze i dyplomy mistrzowskie sa nadawane na podstawie ustawy z dnia 22
marca 1989 r. o rzemiosle (Dz. U. z 2018 r., poz. 1267 z pdzn. zm.). Kwalifikacje te s wydawane
przez izby rzemiesinicze osobom, ktére z wynikiem pozytywnym ztozyty stosowne egzaminy
(opisane w rozp. MEN z dnia 10 stycznia 2017 r. w sprawie egzaminu czeladniczego, egzaminu
mistrzowskiego oraz egzaminu sprawdzajgcego przeprowadzanych przez komisje egzaminacyjne
izb rzemieslniczych (Dz. U. z 2017 r. poz. 89 z p6zniejszymi zmianami)). Cechg charakterystyczna




egzaminéw czeladniczych i mistrzowskich jest ich powszechna dostepnos¢ dla réznych grup
kandydatéw, zaréwno absolwentdéw nauki zawodu, jak tez oséb dorostych, ktére poszukuja
mozliwosci formalnego potwierdzenia kompetencji czesto nabytych w wyniku samodzielnego
uczenia sie (np. w czasie pracy). Jak wykazuje ,Raport na temat dziatalnosci edukacyjnej
rzemiosta” (Zwigzek Rzemiosta Polskiego, Warszawa 2018), w 2017 r. do egzamindw
czeladniczych przystapito ponad 29 000 o0sdb, z ktérych ponad 27 000 uzyskato swiadectwa
czeladnicze. Do egzamindw mistrzowskich przystapito 2561 0sdb, z czego 2436 uzyskato
dyplomy mistrzowskie. Jednym z popularnych zawoddéw zwigzanych z branzg spozywczg jest
zawod piekarz. Przytoczony raport podaje, ze w 2017 r. Swiadectwa czeladnicze uzyskato 815
0s06b, a dyplomy mistrzowskie 67 oséb. Stan zainteresowania sktadaniem egzaminéw w tym
zawodzie nie zmienit sie znacznie na przestrzeni lat. W 2017 r. w zawodach zwigzanych z branzg
spozywczg przeprowadzono 19% wszystkich egzaminéw czeladniczych i 19% egzamindéw
mistrzowskich. Od kilkudziesieciu lat utrzymuje sie state, wysokie zainteresowanie sktadaniem
egzaminéw w branzy spozywczej, w tym takze w zawodzie piekarz. Od 2011 do 2015 roku oraz w
2017 wydano ponad 7000 swiadectw czeladniczych w zawodzie piekarz i ponad 770 dyplomoéw
mistrzowskich. tacznie dla egzaminéw w zawodzie piekarz powotano 33 komisje egzaminacyjne
(wedtug stanu na dzien czerwiec 2018 r.). Ujete w raporcie statystyki potwierdzaja, ze
zainteresowanie przystapieniem do egzaminu w omawianym zawodzie znajduje sie na si6dmym
miejscu sposrdd wszystkich egzamindw organizowanych przez izby rzemiesinicze. Liczne
szkolenia oraz konkursy z tej dziedziny, jak rowniez programy w mediach kreujg styl zycia,
ktérego nieodtgcznym elementem sg wyroby piekarskie. Wskazane rodzaje potrzeb: zewnetrzne
(rynkowe) oraz wewnetrzne (indywidualne) regulowane sg poprzez procesy wzrostu swiadomosci
spotecznej w zakresie zdrowia (zdrowy tryb zycia). Swiadectwa czeladnicze i dyplomy
mistrzowskie w zawodzie piekarz stanowig propozycje, zaréwno dla 0s6b wchodzacych lub
powracajgcych na rynek pracy, jak i dla 0séb aktywnych zawodowo i wykonujgcych ustugi
pokrewne. Kwalifikacje te wychodzg naprzeciw oczekiwaniom przede wszystkim tych oséb, ktére
chca formalnie potwierdzi¢ lub wzbogaci¢ swoje kompetencje (np. 0séb mtodych poszukujgcych
kierunkéw swojego rozwoju zawodowego, cukiernikdw/kucharzy, ktérzy pragng poszerzy¢
wachlarz swoich ustug o wykonywanie wyrobdw piekarskich). Potwierdzaja to dostepne dane na
temat osdb, ktére w ostatnich latach przystepujg do egzamindéw czeladniczych i mistrzowskich.
Wtaczenie kwalifikacji "Piekarz - dyplom mistrzowski" do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji
wzmocni rozpoznawalnos¢ dyplomu, bedzie potwierdzeniem wysokiej jakosci i bezpieczenstwa
Swiadczonych ustug. Wtgczenie kwalifikacji jest rekomendowane przez Ogdélnopolska Komisje
Branzowg Rzemiost Spozywczych.

Odniesienie do kwalifikacji o zblizonym charakterze oraz wskazanie kwalifikacji ujetych w ZRK
zawierajgcych wspélne zestawy efektdw uczenia sie

Kwalifikacja "Piekarz - dyplom mistrzowski" jest powigzana z innymi kwalifikacjami
potwierdzajacymi przygotowanie do Swiadczenia ustug w zakresie sporzadzania wyrobdéw
spozywczych. Do kwalifikacji o zblizonym charakterze nalezga: - "Piekarz - Swiadectwo
czeladnicze"; - "Cukiernik - Swiadectwo czeladnicze"; - "Cukiernik - dyplom mistrzowski"; -
dyplom potwierdzajacy kwalifikacje w zawodzie technik technologii zywnosci; - Swiadectwo
potwierdzajace kwalifikacje TG.03. Produkcja wyrobéw piekarskich; - Swiadectwo
potwierdzajgce kwalifikacje T.4. Produkcja wyrobdw cukierniczych; - Swiadectwo
potwierdzajace kwalifikacje TG.17. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobéw
spozywczych. R6znice miedzy kwalifikacjami o zblizonym charakterze. Wymienione kwalifikacje
réznia sie od kwalifikacji wnioskowanej do wtgczenia do ZSK w nastepujgcych obszarach: osoba
posiadajgca kwalifikacje "Piekarz - dyplom mistrzowski" w odniesieniu do osoby posiadajgcej
kwalifikacje "Piekarz - Swiadectwo czeladnicze" - wykonuje okolicznosciowe wyroby piekarskie.




Ponadto sporzadza nowe receptury, okresla warunki przechowywania i transportu produktow.
Kontroluje przebieg proceséw produkcji wyrobow piekarskich oraz uczestniczy w procesie
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci w piekarni. Osoba posiadajgca kwalifikacje "Piekarz -
dyplom mistrzowski": - w odréznieniu od zawoddéw pokrewnych - cukiernik - czeladnik, cukiernik
- mistrz oraz $wiadectwo potwierdzajace kwalifikacje "T.4. Produkcja wyrobdw cukierniczych"
zajmuje sie produkcjg wyrobdéw piekarskich. - w odréznieniu od osoby posiadajacej swiadectwo
potwierdzajace kwalifikacje "TG.03. Produkcja wyrobéw piekarskich", jest gotowa do
organizowania pracy zespotu pracownikéw oraz doskonalenia zawodowego pracownikéw w tym
pracownikéw mtodocianych. Jest réwniez przygotowana do samodzielnego prowadzenia
dziatalnosci gospodarczej. - w odréznieniu od osoby posiadajgcej Swiadectwo potwierdzajgce
kwalifikacje "TG.17. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobéw spozywczych", specjalizuje
sie w produkcji wyrobdw piekarskich w tym okolicznosciowych wyrobdw piekarskich
wykonywanych na zaméwienie. Jest gotowa do organizowania pracy zespotu pracownikow
piekarni oraz doskonalenia zawodowego pracownikéw piekarni w tym pracownikéw
mtodocianych. Jest réwniez przygotowana do samodzielnego prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej. - w odréznieniu od osoby posiadajgcej swiadectwo potwierdzajace kwalifikacje
"TG.17. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow spozywczych", nie pobiera prébek do
badan laboratoryjnych, ani nie wykonuje badan laboratoryjnych, w tym oceny sensorycznej
oraz analiz fizykochemicznych. Kwalifikacja TG. 17 przeznaczona jest dla 0s6b posiadajacych
kwalifikacje zwigzane z produkcja spozywcza w tym inng niz produkcja piekarska. Kwalifikacja
TG.17 wraz z inng kwalifikacjg zwigzang z produkcjg zywnosci stanowi podstawe do zdobycia
dyplomu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie technik technologii zywnosci réwniez w
specjalizacjach innych niz piekarstwo.

Streszczenie opinii uzyskanych podczas konsultacji projektu kwalifikacji

Ogdlna ocena pozytywna ze strony zainteresowanych Srodowisk.

Typowe mozliwosci wykorzystania kwalifikacji

Osoba posiadajgca kwalifikacje "Piekarz - dyplom mistrzowski" moze m.in.: — Swiadczy¢ ustugi z
zakresu wytwarzania wyrobéw piekarskich w ramach wtasnej dziatalnosci gospodarczej; —
Swiadczy¢ ustugi szkoleniowe i doradcze z zakresu wytwarzania wyrobow piekarskich; — znalez¢
zatrudnienie w piekarniach, cukierniach, zaktadach zywienia zbiorowego, sklepach
wielkopowierzchniowych produkujacych wyroby piekarskie; — promowac sztuke piekarska np. w
czasie wydarzen o charakterze otwartym, programach kulinarnych, festiwalach, targach i
wydarzeniach branzowych; — wspétpracowac z restauracjami, cukierniami, piekarniami i
przedsiebiorstwami w zakresie realizacji zamdwien na wyroby piekarskie.

Wymagania dotyczgce walidacji i podmiotéw przeprowadzajgcych walidacje

Wymagania dotyczgce metod stosowanych w walidacji. Weryfikacja efektéw uczenia sie
wymaganych dla kwalifikacji jest przeprowadzana w dwdch etapach. Etap praktyczny polega na
samodzielnym wykonaniu przez kandydata zadan egzaminacyjnych sprawdzajacych umiejetnosci
ujete w zestawach efektéw uczenia sie 01-04. Etap teoretyczny (sktadajacy sie z czesci pisemne;j
i ustnej) polega na udzieleniu odpowiedzi na pytania sprawdzajgce umiejetnosci okreslone we
wszystkich zestawach efektéw uczenia sie od 01 do 06. Zasoby kadrowe Wymagania dotyczace
zasobdéw kadrowych.W sktad komisji przeprowadzajgcej egzamin mistrzowski wchodzi co
najmniej pie¢ 0séb: przewodniczacy komisji lub jego zastepca, co najmniej trzech cztonkéw
komisji oraz sekretarz, ktéry sprawuje obstuge administracyjno-biurowg komisji egzaminacyjne;j i
nie uczestniczy w przeprowadzaniu egzaminu oraz ocenianiu i ustalaniu jego wyniku.




Przewodniczacy komisji i jego zastepcy posiadajg wyksztatcenie wyzsze oraz co najmniej 6-letni
okres wykonywania zawodu, ktérego dotyczy egzamin. W przypadku braku mozliwosci powotania
przewodniczacego komisji lub zastepcy, ktérzy posiadaliby wyksztatcenie wyzsze oraz co
najmniej 6-letni okres wykonywania zawodu, w szczegdlnosci w przypadku egzaminu
przeprowadzanego w zawodzie unikatowym, przewodniczacy komisji lub zastepcy
przewodniczacego komisji posiadaja: 1) wyksztatcenie Srednie i tytut mistrza w zawodzie, ktérego
dotyczy egzamin lub w zawodzie wchodzacym w zakres tego zawodu oraz co najmniej 3-letni
okres wykonywania zawodu, ktérego dotyczy egzamin lub zawodu wchodzacego w zakres tego
zawodu, po uzyskaniu tytutu mistrza albo 2) wyksztatcenie srednie i tytut technika w zawodzie,
ktérego dotyczy egzamin lub w zawodzie wchodzgacym w zakres tego zawodu, po uzyskaniu
tytutu technika albo 3) wyksztatcenie zasadnicze zawodowe i tytut mistrza w zawodzie
unikatowym, ktérego dotyczy egzamin oraz co najmniej 6-letni okres wykonywania zawodu, po
uzyskaniu tytutu mistrza. Cztonkowie komisji posiadaja: 1) wyksztatcenie co najmniej zasadnicze
zawodowe i tytut mistrza w zawodzie, ktérego dotyczy egzamin, lub w zawodzie wchodzacym w
zakres zawodu oraz co najmniej 3-letni okres wykonywania zawodu, ktérego dotyczy egzamin lub
zawodu wchodzacego w zakres tego zawodu, po uzyskaniu tytutu mistrza albo 2) wyksztatcenie
co najmniej srednie i tytut technika w zawodzie, ktérego dotyczy egzamin, lub w zawodzie
wchodzacym w zakres tego zawodu oraz co najmniej 6-letni okres wykonywania zawodu, ktérego
dotyczy egzamin, lub zawodu wchodzacego w zakres tego zawodu, po uzyskaniu tytutu technika.
Przewodniczacy komisji, jego zastepcy oraz cztonkowie komisji posiadajg przygotowanie
pedagogiczne wymagane od nauczycieli, okreslone w przepisach wydanych na podstawie art. 9
ust. 2 ustawy z dnia 26 stycznia 1982 r. - Karta Nauczyciela (Dz. U. z 2019 r. poz. 2215), lub
ukonczyty kurs pedagogiczny wymagany od instruktoréw praktycznej nauki zawodu, o ktérym
mowa W przepisach wydanych na podstawie art. 120 ust. 4 ustawy z dnia 14 grudnia 2016 r. -
Prawo oswiatowe (Dz. U. z 2020 r. poz. 910 i 1378). Przewodniczagcym komisji, zastepcami
przewodniczgcego komisji oraz cztonkami komisji mogg by¢ takze osoby, ktére sg wpisane do
ewidencji egzaminatoréw, o ktérej mowa w art. 9c ust. 3 i 4 ustawy z dnia 7 wrzesnia 1991 r. o
systemie oswiaty (Dz. U. z 2020 r. poz. 1327), w zakresie przeprowadzania egzaminu
potwierdzajgcego kwalifikacje zawodowe lub egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w
zawodzie. Sekretarze komisji s3 wyznaczani sposrdd pracownikéw organizacji samorzadu
gospodarczego rzemiosta, posiadajgcych co najmniej wyksztatcenie srednie i co najmniej 2-letni
staz pracy w organizacji samorzgdu gospodarczego rzemiosta. Osoby wchodzace w sktad komisji
s obowigzane ukonczy¢ szkolenie zorganizowane przez izbe rzemieslnicza. Sposéb prowadzenia
walidacji oraz warunki organizacyjne i materialne niezbedne do prawidtowego prowadzenia
walidacji. Weryfikacja efektéw uczenia sie wymaganych dla kwalifikacji jest przeprowadzana w
dwdch etapach: Etap praktyczny polega na samodzielnym wykonaniu przez kandydata zadanh
egzaminacyjnych sprawdzajacych umiejetnosci ujete w zestawach efektéw uczenia sie 01-04. 1.
Etap praktyczny przeprowadza sie u pracodawcéw lub w warsztatach szkoleniowych,
posiadajgcych warunki organizacyjne i techniczne niezbedne do wykonania zadanh
egzaminacyjnych. Czas etapu praktycznego nie moze by¢ krétszy niz 120 minut i dtuzszy niz 24
godziny, tacznie w ciggu 3 dni. Warunki organizacyjne i materialne niezbedne do
przeprowadzenia egzaminu praktycznego - pracownia piekarska z wydzielonymi
pomieszczeniami lub stanowiskami pracy wyposazona w odpowiednie surowce, maszyny i
urzadzenia, drobny sprzet piekarski, stoty produkcyjne, zestawy pomiarowe. Etap teoretyczny
(sktadajacy sie z czesci pisemnej i ustnej) polega na udzieleniu odpowiedzi na pytania
sprawdzajgce umiejetnosci okreslone we wszystkich zestawach efektéw uczenia sie. Czas czesci
pisemnej nie moze by¢ krétszy niz 45 minut i dtuzszy niz 210 minut. Czas czesci ustnej etapu
teoretycznego nie moze by¢ dtuzszy niz 30 minut.

Odniesienie do poziomu sektorowych ram kwalifikacji (o ile dotyczy)



Nie dotyczy

Data wtaczenia kwalifikacji do ZSK

[2020-10-23

Podstawa prawna

Obwieszczenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 5 pazdziernika 2020 r. w sprawie
wtaczenia kwalifikacji rynkowej ,Piekarz - dyplom mistrzowski” do Zintegrowanego Systemu
Kwalifikacji (Monitor Polski z dnia 23.10.2020 r., poz. 997)

Syntetyczna charakterystyka efektéw uczenia sie

Osoba posiadajgca kwalifikacje ,Piekarz - dyplom mistrzowski” jest gotowa do samodzielnego
wykonywania wyrobdw piekarskich. Posiada szeroka wiedze piekarskg, w tym o procesach
zachodzacych w trakcie miesienia, fermentacji i pieczenia wyrobéw piekarskich. Na bazie wiedzy
piekarskiej i wtasnego doswiadczenia tworzy autorskie receptury. Postuguje sie zaréwno
tradycyjnym jak i nowoczesnym sprzetem piekarskim. Planuje wykonanie wyrobdw piekarskich, w
tym wykonuje nieszablonowe okolicznosciowe zaméwienia. Nadzoruje i kontroluje przebieg
proceséw piekarskich oraz w razie koniecznosci koryguje btedy wspétpracownikéw. W swojej
pracy kieruje sie zasadami GHP (ang. Good Hygiene Practice) oraz GMP (ang. Good
Manufacturing Practice). Jest przygotowana do kontrolowania krytycznych punktéw kontroli i
wdrazania dziatan korygujgcych, zgodnie z wdrozonymi w firmie systemami zapewnienia jakosci.
Osoba posiadajaca kwalifikacje ,Piekarz - dyplom mistrzowski” jest przygotowana do
samodzielnego wykonywania zadan zawodowych oraz prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, w
tym stosowania odpowiednich przepisow prawa, planowania i wdrazania dziatan
marketingowych, wdrazania usprawnien technicznych i organizacyjnych, prowadzenia
dokumentacji firmy. Odpowiada za cztonkdw zespotu i za organizacje pracy w zespole, tj. przede
wszystkim planuje i nadzoruje prace zespotu oraz ocenia jakos$¢ zadan wykonywanych przez
poszczegdlnych pracownikéw. Dba o przestrzeganie zasad bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
stosuje przepisy prawa dotyczgce ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska. Osoba
posiadajgca te kwalifikacje jest takze przygotowana do udzielania instruktazu i doradztwa
zwigzanego z doskonaleniem zawodowym wspétpracownikdw. Stosuje zréznicowane metody
nauczania na bazie podstawy programowej, programdéw nauczania w zawodzie oraz uczenia w
procesie pracy.

Zestawy efektow uczenia sie
Numer zestawu w kwalifikacji

1

Nazwa zestawu

Charakteryzowanie zagadnien zwigzanych z wykonywaniem wyrobéw piekarskich

Poziom
4

Orientacyjny naktad pracy [godz.]
150

Rodzaj zestawu

obowigzkowy




Poszczegdlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia

Poszczegodlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiagniecia
Efekt uczenia sie

a) Omawia przepisy prawa zwigzane z produkcjg piekarska

Kryteria weryfikacji

- omawia przepisy prawa dotyczgce produkcji wyrobdw spozywczych;- rozréznia zadania i
uprawnienia instytucji i stuzb dziatajgcych w zakresie bezpieczenstwa zywnosci w Polsce.

Efekt uczenia sie

b) Identyfikuje grupy wyrobéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- omawia réznice miedzy surowcem, pétproduktem i produktem;- omawia grupy wyrobdéw
piekarskich;- klasyfikuje wyroby piekarskie pod wzgledem zastosowanych surowcoéw i
technologii wytwarzania.

Efekt uczenia sie

c) ldentyfikuje surowce potrzebne do wykonania wyrobdéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- omawia surowce, dodatki do zywnosci i materiaty pomocnicze stosowane w piekarstwie; -
omawia zastosowanie surowcéw piekarskich w zaleznosci od ich wasciwosci
fizykochemicznych; - omawia sposdb oceny surowcow, pétproduktow i wyrobdw piekarskich
metodg organoleptyczng; - omawia zasady przechowywania surowcéw zgodnie z
zachowaniem termindw przydatnosci do spozycia; - okresla warto$¢ odzywczg surowcow i
produktéw piekarskich.

Efekt uczenia sie

d) Identyfikuje maszyny i urzadzenia wykorzystywane w piekarstwie

Kryteria weryfikacji

- omawia dziatanie maszyn i urzadzen stosowanych w produkcji wyrobéw piekarskich;-
charakteryzuje czesci oraz zespoty maszyn i urzadzen;- interpretuje rysunki techniczne,
schematy maszyn i urzgdzen stosowanych w produkcji wyrobdw piekarskich;- omawia
instalacje techniczne stosowane w piekarniach;- charakteryzuje aparature kontrolo-
pomiarowg stosowang w piekarstwie.

Efekt uczenia sie

e) Identyfikuje sposoby wykonywania wyrobdéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- charakteryzuje sposoby prowadzenia ciast pszennych, zytnich i mieszanych;- wyjasnia role
drobnoustrojéw w produkcji wyrobéw spozywczych;- charakteryzuje zmiany biochemiczne,
fizykochemiczne i mikrobiologiczne zachodzgce podczas produkcji i przechowywania




wyrobéw piekarskich;- charakteryzuje proces wypieku wyrobéw piekarskich.

Efekt uczenia sie

f) Identyfikuje metody utrwalania zywnosci

Kryteria weryfikacji

- okresla wptyw metod utrwalania zywnosci na jakosc¢ i trwatos¢ wyrobdw spozywczych;-
charakteryzuje metody przedtuzania trwatosci wyrobdéw piekarskich.

Efekt uczenia sie

g) Identyfikuje zasady konfekcjonowania wyrobdéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- charakteryzuje zasady konfekcjonowania wyrobow piekarskich;- omawia maszyny i sprzet
pomochiczy stosowane podczas konfekcjonowania wyrobdéw piekarskich;- omawia materiaty
uzywane do konfekcjonowania wyrobdéw piekarskich.

Efekt uczenia sie

h) Charakteryzuje magazynowanie surowcéw, pétproduktéw i wyrobéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- okresla paramenty przechowywania surowcéw, pétproduktédw i wyrobéw piekarskich;-
omawia procedury stosowania podczas przyjmowania towaréw do magazynu;- omawia
zasady rozmieszczenia surowcOw w magazynie zgodnie z zasadami np. segregacji, BHP,
terminu przydatnosci do spozycia;- omawia zasady ekspedycji i dystrybucji wyrobéw
piekarskich;- omawia zasady prowadzenia dokumentacji magazynowe;.

Numer zestawu w kwalifikacji

2

Nazwa zestawu

Planowanie wykonywania wyrobdéw piekarskich - tradycyjnych, okolicznosciowych i wedtug
autorskiej receptury

Poziom

5

Orientacyjny naktad pracy [godz.]

250

Rodzaj zestawu

obowigzkowy

Poszczegdlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia

Poszczegolne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiagniecia



Efekt uczenia sie

a) Dobiera surowce i maszyny do wykonania wyrobéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- dobiera surowce i dodatki do zywnosci do produkcji ciast przeznaczonych na wyroby
piekarskie;- dobiera maszyny i urzgdzenia, narzedzia oraz materiaty pomocnicze;-
przygotowuje surowce, dodatki do zywnosci oraz materiaty pomocnicze do produkcji ciast
przeznaczonych na wyroby piekarskie.

Efekt uczenia sie

b) Dobiera metode produkcji wyrobéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- dobiera metody wytwarzania ciast na wyroby piekarskie;- planuje zabiegi technologiczne
zwigzane z wytwarzaniem wyrobdw piekarskich;- ustala parametry technologiczne produkg;ji
wyrobéw piekarskich;- okresla rodzaje dekoracji wyrobdw okolicznoSciowych;- postuguje sie
instrukcjami obstugi maszyn stosowanych w produkcji oraz dokumentacjg technologiczna;-
organizuje stanowiska pracy zgodnie z obowigzujacymi wymaganiami ergonomii, przepisami
bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciw-pozarowej i ochrony srodowiska.

Efekt uczenia sie

¢) Proponuje autorskie receptury wyrobéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- charakteryzuje prozdrowotne znaczenie wyrobéw piekarskich;- omawia kierunki rozwoju
wyrobdéw piekarskich w aspekcie odzywczym, zdrowotnym i smakowym;- planuje
wytworzenie autorskich wyrobdw piekarskich odpowiadajgcych na potrzeby konsumentéw.

Numer zestawu w kwalifikacji

3

Nazwa zestawu

Wykonywanie wyrobéw piekarskich - tradycyjnych, okolicznosciowych i wedtug autorskiej
receptury

Poziom

5

Orientacyjny naktad pracy [godz.]

350

Rodzaj zestawu

obowigzkowy

Poszczegdlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia




Poszczegodlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiagniecia
Efekt uczenia sie

a) Wykonuje ciasta na wyroby piekarskie

Kryteria weryfikacji

- odwaza i przygotowuje surowce; - sporzgdza ciasta na wyroby piekarskie; - dokonuje oceny
organoleptycznej pétproduktédw piekarskich np. stopien rozrostu ciasta, stopieh wymiesienia;
- dzieli i ksztattuje ciasta; - wykonuje czynnosci zwigzane z procesem fermentacji ciast; -
obstuguje maszyny i urzagdzenia do przygotowania surowcéw, sporzgdzania, dzielenia,
formowania, rozrostu ciast; - modyfikuje tradycyjny proces wykonywania ciasta na wyroby
piekarskie w celu wdrozenia autorskiej receptury.

Efekt uczenia sie

b) Wypieka wyroby piekarskie

Kryteria weryfikacji

- wykonuje czynnosci przygotowawcze przed wtozeniem wyrobdw do pieca, np. nacinanie,
smarowanie; - ustawia i kontroluje parametry wypieku wyrobéw piekarskich; - okresla
czynnosci zwigzane z wypiekiem wyrobow piekarskich, uwzgledniajac rodzaj pieca; - wypieka
wyroby piekarskie, z uwzglednieniem specyfiki odpiekania wyrobdw okolicznosciowych; - w
uzasadnionych przypadkach modyfikuje tradycyjny proces wypiekania wyrobdow piekarskich
wykonanych wedtug autorskiej receptury; - postuguje sie dokumentacjg technologiczng w
produkcji wyrobdéw piekarskich.

Efekt uczenia sie

c) Dekoruje okoliczno$ciowe wyroby piekarskie

Kryteria weryfikacji

- dobiera rodzaj dekoracji, uwzgledniajgc tematyke i przeznaczenie wyrobu
okolicznosciowego; - dobiera sposéb i technike wykonania dekoracji, w tym sposob tgczenia
elementdéw; - wykonuje dekoracje z uzyciem martwego ciasta; - postuguje sie sprzetem
pomocniczym niezbednym do wykonania dekoracji.

Numer zestawu w kwalifikacji

4

Nazwa zestawu

Monitorowanie procesu wykonywania wyrobéw piekarskich - tradycyjnych, okolicznosciowych i
wedtug autorskiej receptury

Poziom

5

Orientacyjny naktad pracy [godz.]

190




Rodzaj zestawu

obowigzkowy

Poszczegdlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia

Poszczegolne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiagniecia
Efekt uczenia sie

a) Kontroluje przebieg proceséw produkcji wyrobdéw piekarskich pod katem wydajnosci

Kryteria weryfikacji

- omawia zasady racjonalnej gospodarki surowcami w piekarstwie; - okresla wydajnos¢
produkcji wyrobdw piekarskich; - szacuje zuzycie surowcéw, potproduktéw, dodatkéw do
Zywnosci.

Efekt uczenia sie

b) Kontroluje przebieg proceséw produkcji wyrobdw piekarskich pod katem jakosci wyrobdéw

Kryteria weryfikacji

- postuguje sie aparaturg kontrolno-pomiarowg stosowang w piekarstwie; - analizuje przebieg
proceséw produkcji wyrobdéw piekarskich i w przypadku koniecznosci podejmuje dziatania
korygujace; - wykonuje badania organoleptyczne surowcéw, pétproduktéw i produktéw
piekarskich i interpretuje ich wynik; - ocenia jakos¢ gotowych wyrobéw piekarskich; - omawia
wady wyrobdéw piekarskich; - omawia sposoby zapobiegania wadom wyrobdw piekarskich.

Efekt uczenia sie

c) Omawia zasady bezpieczenstwa produkcji wyrobéw piekarskich

Kryteria weryfikacji

- charakteryzuje zanieczyszczenia zywnosci np.: fizyczne, biologiczne, chemiczne; -
identyfikuje zagrozenia bezpieczehstwa surowcéw, pétproduktéw i produktéw piekarskich; -
omawia zasady GHP (ang. Good Hygiene Practice) i zasady GMP (ang. Good Manufacturing
Practice) stosowane w piekarstwie; - monitoruje przebieg produkcji wyroboéw piekarskich z
uwzglednieniem krytycznych punktéw kontroli w procesach produkcji (np. zgodnie z
systemem HACCP, ang. Hazard Analysis and Critical Control Point); - podejmuje dziatania
korygujace zgodnie z zasadami GHP (ang. Good Hygiene Practice), zasadami GMP (ang. Good
Manufacturing Practice).

Numer zestawu w kwalifikacji

5

Nazwa zestawu

Prowadzenie dziatah zwigzanych z funkcjonowaniem przedsiebiorstwa

Poziom

5




Orientacyjny naktad pracy [godz.]

100

Rodzaj zestawu

obowigzkowy

Poszczegdlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia

Poszczegolne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiagniecia
Efekt uczenia sie

a) Nadzoruje przestrzeganie zasad BHP oraz przepiséw prawa dotyczacych ochrony
przeciwpozarowej i ochrony srodowiska

Kryteria weryfikacji

— wyjasnia pojecia zwigzane z BHP, ochrong przeciwpozarowa, ochrong srodowiska i
ergonomiag stosowane podczas wykonywanych zadah zawodowych; — objasnia zadania i
uprawnienia instytucji oraz stuzb dziatajgcych w zakresie ochrony pracy i ochrony srodowiska
w Polsce; — omawia prawa i obowigzki pracownika oraz pracodawcy w zakresie BHP; —
wskazuje przyktadowe zagrozenia dla zdrowia i zycia cztowieka oraz mienia i Srodowiska
zwigzane z niewtasciwym wykonywaniem zadan zawodowych oraz z wystepowaniem
szkodliwych czynnikéw w Srodowisku pracy; — omawia skutki oddziatywania czynnikéw
szkodliwych na organizm cztowieka; — organizuje stanowiska pracy zgodnie z
obowigzujacymi wymaganiami ergonomii, przepisami BHP, ochrony przeciwpozarowe; i
ochrony Srodowiska; — organizuje proces technologiczny zgodnie z obowigzujgcymi
wymaganiami ergonomii, przepisami BHP, ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska; —
wyjasnia zasady stosowania srodkéw ochrony indywidualnej i zbiorowej podczas
wykonywania zadah zawodowych; — wskazuje zasady udzielania pierwszej pomocy
poszkodowanym w wypadkach przy pracy oraz w stanach zagrozenia zdrowia i zycia.

Efekt uczenia sie

b) Stosuje zasady prowadzenia dziatalnoSci gospodarczej

Kryteria weryfikacji

— wyjasnia pojecia z obszaru funkcjonowania gospodarki rynkowej; — omawia przepisy prawa
pracy, przepisy prawa dotyczgce ochrony danych osobowych oraz przepisy prawa
podatkowego i prawa autorskiego w zakresie wykonywanych zadah zawodowych; — wskazuje
przedsiebiorstwa i instytucje wystepujace w branzy zwigzanej z wykonywanymi zadaniami
zawodowymi oraz omawia powigzania miedzy nimi; — wskazuje metody analizy skutecznosci
dziatan prowadzonych przez przedsiebiorstwa funkcjonujgce w branzy; — uzasadnia
znaczenie inicjowania wspélnych przedsiewzie¢ z réznymi przedsiebiorstwami z branzy; —
wyjasnia zasady przygotowywania dokumentacji niezbednej do uruchomienia i prowadzenia
dziatalnosci gospodarczej i ilustruje je przyktadami; — wyjasnia zasady prowadzenia
korespondencji zwigzanej z prowadzeniem dziatalnosci gospodarczej i ilustruje je
przyktadami; — wskazuje urzadzenia biurowe oraz programy komputerowe wspomagajgce
prowadzenie dziatalnosci gospodarczej; — uzasadnia znaczenie podejmowania dziatan
marketingowych prowadzonej dziatalnoSci gospodarczej; — objasnia zaleznosci w kosztach i
przychodach prowadzonej dziatalnosci gospodarczej; — charakteryzuje sposoby
monitorowania stanu zasobéw materialnych (materiatéw i urzgdzen) oraz zasobdéw




| personalnych niezbednych do wykonania produktéw i Swiadczenia ustug.

Numer zestawu w kwalifikacji

6

Nazwa zestawu

Organizowanie pracy w zespole i doskonalenie zawodowe wspotpracownikéw

Poziom

5

Orientacyjny naktad pracy [godz.]

160

Rodzaj zestawu

obowigzkowy

Poszczegdlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiggniecia

Poszczegodlne efekty uczenia sie oraz kryteria weryfikacji ich osiagniecia
Efekt uczenia sie

a) Organizuje prace zespotu

Kryteria weryfikacji

— uzasadnia znaczenie planowania i nadzorowania pracy zespotu w celu wykonania
przydzielonych zadan, odwotujac sie do wtasnych doswiadczen; — omawia zasady doboru
0s6b do wykonania przydzielonych zadan; — podaje przyktady wtasciwego i niewtasciwego
kierowania wykonywaniem przydzielonych zadan; — omawia role osoby organizujgcej prace w
zespole (takie jak ocena jakosci wykonania przydzielonych zadan, dazenie do poprawy
warunkdw i jakosci pracy); — wyjasnia zasady komunikowania sie ze wspotpracownikami oraz
uzasadnia znaczenie przestrzegania zasad kultury i etyki.

Efekt uczenia sie

b) Organizuje instruktaz i doradztwo zwigzane z doskonaleniem wewngtrzzaktadowym

Kryteria weryfikacji

— wyjasnia zagadnienia z obszaru psychologii i pedagogiki dotyczace uczenia sie w procesie
pracy, w tym motywowania wspétpracownikdw i uczniéw do nauki oraz rozwigzywania
problemdéw dydaktycznych i interpersonalnych; — okresla cele ksztatcenia w procesie
praktycznej nauki zawodu zgodnie z podstawg programowg i programem nauczania; —
okresla zakres doskonalenia zawodowego; — omawia zasady doboru metod nauczania do
tresci nauczania; — dobiera srodki dydaktyczne do tresci nauczania; — omawia mozliwe do
zastosowania narzedzia pomiaru dydaktycznego oraz kryteria oceniania uczgcego sie; —
wyjasnia zasady prowadzenia dokumentacji niezbednej do szkolenia zawodowego.




Informacje o instytucjach uprawnionych do nadawania kwalifikacji
Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemieslnicza i Przedsiebiorczosci (Biatystok)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Beskidzka Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci (Bielsko-Biata)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Kujawsko-Pomorska Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci w Bydgoszczy

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji



certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Czestochowska Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Pomorska Izba Rzemie$Inicza Matych i Srednich Przedsiebiorstw (Gdansk)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Lubuska Izba Rzemiesinicza w Gorzowie Wielkopolskim

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[




Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemieslnicza w Kaliszu

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemie$lnicza oraz Matej i Sredniej Przedsiebiorczosci (Katowice)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba RzemiesInikow i Przedsiebiorcéw (Kielce)




Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Matopolska Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci (Krakéw)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci (Lublin)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status



aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemieslnicza (L6dz)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci (Nowy Sacz)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Warminsko-Mazurska Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci (Olsztyn)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)




Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba RzemiesInicza (Opole)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Wielkopolska Izba Rzemiesinicza w Poznaniu

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemiosta i Matej Przedsiebiorczosci (Radom)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23




Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemieslnicza (Rzeszdéw)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci Pomorza Srodkowego (Stupsk)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji



Izba Rzemie$lnicza Matej i Sredniej Przedsiebiorczosci (Szczecin)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemieslnicza oraz Matej i Sredniej Przedsiebiorczosci (Tarnéw)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Mazowiecka Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci (Warszawa)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[




Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemies$Inicza Mazowsza, Kurpi i Podlasia (Warszawa)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Dolnoslgska Izba RzemiesInicza (Wroctaw)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba RzemiesInicza i Przedsiebiorczosci (Zielona Gora)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng



Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Lubelska Izba Rzemiesdlnicza

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Zachodniopomorska Izba Rzemiosta i Przedsiebiorczosci (Szczecin)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemieslnicza w Wyszkowie

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji



2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Kaliska Izba Rzemieslnicza w Kaliszu

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba RzemiesInicza w Rybniku

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny




Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Krotoszynska Izba RzemieslInicza

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji

certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Izba Rzemieslnicza Lubelszczyzny (Lublin)

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzng

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji
certyfikujacej
[

Status

aktywny

Instytucja uprawniona do nadawania kwalifikacji

Torunska lzba Rzemie$Inicza

Data uzyskania uprawnien do nadawania kwalifikacji

2020-10-23

Termin wykonania ewaluacji zewnetrznej
[

Instytucja prowadzaca ewaluacje zewnetrzna

Zwigzek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Data zawarcia umowy na petnienie funkcji zewnetrznego zapewniania jakosci wobec instytucji



certyfikujacej
[

Status

aktywny

Whnioskodawca

|Zwiazek Rzemiosta Polskiego (Warszawa)

Minister wtasciwy

[Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi

Okres waznosci dokumentu potwierdzajgcego nadanie kwalifikacji i warunki przedtuzenia jego
waznosci

Bezterminowy

Termin dokonywania przegladéw kwalifikacji (dotyczy kwalifikacji rynkowych)

[2030-10-23

Nazwa dokumentu potwierdzajacego nadanie kwalifikacji

Dyplom mistrzowski

Uprawnienia zwigzane z posiadaniem kwalifikacji

Po uzyskaniu uprawnien pedagogicznych mozliwe jest petnienie roli instruktora praktycznej nauki
zawodu.

Kod dziedziny ksztatcenia

215 - Rzemiosto

Kod PKD
Kod Nazwa
10.71 Produkcja pieczywa; produkcja $wiezych wyrobdw ciastkarskich i ciastek

Kod kwalifikacji w ZRK

[5C212000045

Status

Funkcjonujgca




